DF4031M

DIMENSIONI
DIMENSIONS

CAPACITA' TEGLIE
NUMBER OF TRAYS

PASSO - PITCH

ALIMENTAZIONE
FEEDING TYPE

POTENZA - POWER

TEMPERATURA MAX
MAX TEMPERATURE

PESO - WEIGHT
UMIDIFICAZIONE

| ®"—\® MULTIFUNZIONE Pizza e Convezione
—J  pjzza and Convection MULTIFUNCTION

PATENTED
BREVETTATO
725x710x615 mm

WxDxH

1 Pizza ¢ 34 cm
3 TG 435x320

80mm
400V~ 3N 50Hz
Tot 5,7 kKW

(Pizza 3 kW)
(Conv 2,7 kW)

Pizza 350 °C
Conv 270 °C

60 kg
NO

HUMIDIFICATION

CARATTERISTICHE TECNICHE

* (Camera di cottura convezione in acciaio inox AlSI 430

* (Camera di cottura pizza in acciao inox AlISI 430

e (Camera convezione con spigoli arrotondati per
facilitarne la pulizia

* Lampade alogene interne

* Pannello di controllo analogico (meccanico)
*  Gruppo motore/ventola monodirezionale

* Resistenze corazzate

e \Vetri esterni porte “Freddi”

* Porta convezione con vetri temperati

* Porta pizza con vetro esterno temperato e vetro interno
ceramico

e (ottura pizza su pietra refrattaria
* @uarnizioni porte in materiali resistenti alle alte

TECHNICAL FEATURES

¢ Convection cooking chamber made of AISI 430 stainless
steel

¢ Pizza cooking chamber made of AISI 430 stainless steel
* Rounded convection chamber for better cleaning

* Halogen Internal lights

* Analogic control panel

¢  Monodirectional fan

* Sheathed heating elements

¢ (old external glasses

* (Convection door with tempered glasses

*  Pizza door with tempered outer glass and ceramic
ininternal glass

* Pizza cooking on refractory stone
* Doors gaskets with high temperature resistance

temperature
*  Forno sovrapponibile

OPTIONALS:

Lievitatore - Proofer
PLA4031

Cappa - Hood
PC4031
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*  Stackable oven

ALITTL

Supporto - Stand
PS4031S

2

eco haccp

1007 Tade in \VJ(L&




